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7 lﬁ ~ Boukadoura

~— Greek Taverna Restauran

Listino Prezzi
TIMOKATAAOITOZXZ

- E————————

ostro pit buono....
e-gustoso viaggio




Alice marinata /

Aipvpa / Salati / Sl =

2 XKOVPTTPI KOTVIGTO Sgombro affumicato / Smoked mackerel —_.-_-7;
= (filetto di sgombro affumicato ai ferri, con hummus di fava di Santorini) ==z
.= Péyyo kamvieT Aringa affumicata / Smoked herring _-—a.—==-:
. (filetto di aringa affumicato senza sale ai ferri, con hummus di fava di Santorini) T —
4} HacTovppds yoprov Merluzzo affumicato e aromatizzato ST
e con spezie / Smoked cod fillet with spices
= (filetto di baccala aromatizzato a trigonella) —
- Tolpocarata Insalata di sgombro/ Dry mackerel salad —
Avtloiyieg Acciughe / Salted anchovy e
o Lavpog papivarog Alice marinata / Marinated anchovies——
(filetto di acciuga marinato in aceto, aglio & oliva verde) S N
Kpitopo Finocchio marino / Kritama =

(verdure, dalle costiere rocciose di Porto Cufo, ricche di iodio & fosforo

————— con forte gusto aromatizzato, olio di oliva, aceto & capperi)

= - frory
— Tvpa/Formaggi/Cheese —

— ®éto (I1.0.I1.) Feta (DOC) / Feta cheese (P.D.O.)

®éta ynti Feta alla griglia / Grilled feta cheese —
[formaggio Feta ai ferri messo in foglio di alluminio con (opzionale) peperone lungo piccante e olio di oliva] ":";-_
= = ' Déto TyovnT Formaggio feta fritto / Fried feta cheese =TS
= [formaggio Feta incrostato con (opzionale) sesamo e miele| —
P i
s Mmovytovpvri Formaggio feta rosolato con pomodoro e peperoni verdi/ =
paw— Sauteed feta cheese with tomato and green pepper —
— (Formaggio Feta fritto in padella,detto 'Saganaki', pomodoro, prperone lungo e olio di olive di produzione propria) -

Keparotipr pe Ovlo Formaggio Kefalotiri (formaggio duro e salato)
con OQuzo / Fried hard cheese with ouzo ————
Moavovpt YopoKoppEvo Manouri (simile alla ricotta) / —
= Grilled goat cheece with chutney e
- Mk ®Eiy Metoofove Mille Feuille di formaggio Metzovone / _ __'_:
= Mille-feuille with Metsovone Cheese T
(con pomodoro e pancetta) — ol f:--j
XaoroOput Ynto Formaggio bianco cipriota alla grlglla b= 7_7-3;,— -E‘j:l;...

e ' Grilled cheese from Cyprus




Kavtepn murepra Peperoncino piccante / Spicy chilli pepi)er

Nropdro ynti Pomodoro alla griglia / Grilled tomato slices —
(fette-di pomodori grigliate con olio di olive, aceto, oregano, aglio (opzionale) & formaggio feta grattugiato)—
Hataro ynm Patate alla griglia con olio e burro / e
Grilled potato slices =
(fette di patate alla griglia, opzionale aglio e burro) z tt‘
Hatdra yepot Patata farcita con formaggio, funghi

= e pancettaStuffed potato with cheese ~ e
(con funghi, pancetta, formaggio Feta & formaggio giallo) e

5 Mavitapra oydpoc Funghi alla griglia / Grilled Mushrooms x

(con fette di funghi bianchi freschi ai ferri con olio di oliva & limone)
Mavitapro yemotd Funghi farciti con formaggi, pancetta S __.--—;;
= e pomodoro / Stuffed mushrooms with cheese
(con gormaggio Feta, peperoni, pancetta & formaggio Kefalotiri) —
WYnté Loyovikd Verdure alla griglia / Grill vegetables —
== (con zucchine, melanzane & peperoni freschi ai ferri, con vinaigrette di aceto balsamico) e
Oapa Cicerchia / Split peas =
Memtlava yepot Melanzana farcita con formaggio e peperone .
e —— rosso / Stuffed eggplant with.cheese———
g (peperone lungo di Florina alla griglia con formaggio Feta, prezzemolo & aglio- opzionale)
Threpid- Propivng yepiot Peperone rosso farcito con formaggio /

Stuffed red pepper with cheese

(peperone lungo di Florina alla griglia, aromatizzato e ripieno con formaggio Feta, formaggio
Katiki di Domoko, aneto, peperone picante, aglio & olio di oliva)

Yopi (120 yp./atopo) Pane (120 gr/ a persona) /
Bread (120 gr/person)

Pomodoro alla griglia / |
grilled tomato slices |

— -
Peperone rosso farcito . x=
con formaggio /
stuffed red papper with cheesi' -

e

Alowpéc / AntipaSti / Spread Appetizers

s Tlatlixt Tzatziki it
(yogurt greco, cetriolo, aglio, aneto, olio di olive & aceto) —

MemtlovocardTa Insalata di melanzane / Eggplant salad
(melanzana, peperone lungo di Florina, aglio,prezzemolo & aceto) -
= Topocarata Insalata di formaggio / Cheese salad
o (formaggio Feta con formaggio Katiki di Domoko, peperone picante & un idea di peperone lungo di Florina) -
- r . P “—
Tapapds Aevkog Tarama bianco (crema di uova di pesce) / S
= White fish roe -
Xkopoalra Insalata di aglio / Garlic salad
Tovocalrata Insalata di tonno / Tuna salad

T _ Kapovpocarata Insalata di granchi/ Crab salad.._,,__,_;_-___;._ﬁj




Mmovkadovpa

VIGVOUPOLTTEPOENOTO

Hoavéomoio

S (foglie fresche di rucola,lattuga, spinaci, arancia con vinaigrette di aceto balsamico)

Ayyovpovropdro

(con pomodoro, cetriolo, cipolla & olio di oliva) =

_(foglie fresche di rucola, lattuga, pomodori ciliegini, parmtgmno,
 croutons, funghi, pomodori secchi, aceto balasamico & olio di oliva)

Manouroberdemata /
Green delight with goat cheece

(palline di formaggio Manouri messe su foglie di lattuga, lollo rossa, uva secca, -
cranberry, noce & vinaigrette di miele e aceto balsamico) - e

Pandesia (nuovo tipo di insalata) / Pandesia

Insalata di pomodori e cetriolo / =
Tomato,cucumber salad - '

XopraTikn Insalata greca / Greeksalad D

(con pomodoro, cetriolo, cipolla, peperone verde, formaggio Feta, olive, origano, olio di oliva) B, o

5} Havtlapa Insalata di bietole / Beetrootsalad SR
gL Dropivng Peperone rosso / Grilled redpepper = '_ e
i Mapoviu Insalata di latuga / Lettucesalad — -j____—f;
Péxkoa Insalata di rucola / Arugula salad _—

XopTa (emoxis ppootd)

Hotdres (ppéokieg)
_ - IMMotdareg de loux*
= HNotares BRAVAS (JENGA)

Ko)loxvOdixia
Mehrlaveg
Ireprég

" Tovpokpoxérec*
Kaoepokpokérec*

E & *
B Varicts di crocchetts y Kapovpoxkpokéteg

~ Variet %
‘ariety of croquette KOXOK\)GOKS(pTSﬁSQ*

NtopoatokepTédes®

Mehrlavokpokéreg®

IMowiio kpokétec™

patate De Louy
potatoes De Loux ,

Tyyavyra /
Fritti / Fried dishes

*Kareyvypéva - * Surgelati / * Frozen

Erbe lesse (di stagione) / - — —
Green vegetable salad :

Patate (fresche) / Potatoes

Patate de loux* / Potatoes de loux*

Patate BRAVAS (JENGA) / —
Potatoes BRAVAS (JENGA)
Zucchini / Zuchini S
Melanzane / Eggplant >

Peperoni / Peppers —~~_:n
Crocchette di formaggio* / Cheese croquette™ .’;

Crocchette con morbido formaggio giallo* =
/ Soft cheese croquette* =
Crocchette di granchio* / Crab croquette® ..

Polpette di zucchini* / uchini croquette*

Polpette di pomodoro* / Tomato croquette

Crocchette di melanzana*
/ Eggplant croquette*
Varieta di crocchette* /
Variety of croquette*

patate BRAVAS JENGA
potatoes BRAVAS JENGA

. i — IR



 Carne alla griglia / Grtlled méat : ~-;:ii;

e :_\_‘:_
_ Mapilora yorpiviy Braciola di maiale / Pork steak__—-h--f-- RSN
Tovpraxt yorpwvé (3 reudyia 80 gr,) Spiedini di maiale (souvlaki - 3 pezzi 80gr) / =
Skewered pork meat (souvlaki - 3 pieces 80 gr)
Haveétoe yorpviy Pancetta / Pork chops
Tnyavid yorpivn Carme di maiale al tegame / Fried pork pieces
Yapovéppr pebBucpévo Lombata di maiale al vino / Pork filet =
Xvitoel yorpvé* Cotoletta di maiale* / Pork schnitzel* I
D1A£10 KOTOTOVAO Filetto di pollo / Chicken filet —
” Yvitoeh KOTOTOVAOV* Cotoletta di pollo* / Chicken schnitzel* =
20VPALAKL KOTOTOVAO (3 Teudyia 80 gr.) Spiedino di pollo (souvlaki di pollo- 3 pezzi 80gr) /
Skewered chicken (souvlaki - 3 pieces 80 gr) g
& D1epoviyeg KOTOTOVAO Ali di pollo fritte / Fried chicken wings e~
Mnploio KoTémOVAO* Coscia di pollo alla griglia* / —
Steak of chicken leg* =
- (Coscia di pollo senza ossa ai ferri) T
Tnyavia Kotémoviov Pollo al tegame / Fried chicken pieces = e
Kototmyovid kpovotog Bocconcini di pollo fritto con crosta di —
spezie / Fried chicken bites with herd crust
(bocconcini di pollo fritti, incrostati a erbe aromatiche)
Kotopmovkitoeg ToMypéveg Bocconcini di pollo avvolti in- tortilla /
JLE TOPTIYLOL Fried chicken bites wrapped in tortiyas
(bocconcini di pollo saltati con verdure aromatiche)
Mmoetéku Polpetta (burger) / Beef burger
(1 pezzo, 300gr, carne macinata di vitello & maiale)
I'epotéo Mmortéi* Polpetta (burger) farcita con formaggio* /
Beef burger stuffed with cheese* =
(1 pezzo, 300 gr., carne macinata di vitello-maiale& formaggio) E
XovTlovKaKLO Polpettine / Meatballs =
(4 pezzi, 80 gr., carne macinata di vitello & maiale) =
. I'epioté Lovkéaviko Salsiccia farcita con formaggio / s
Stuffed sausage with cheese Eo
[Salsiccia ripiena con formaggio graviera (assomiglia al groviera svizzero)| %
Hoisaxia apvicro* Costolette di agnello* / Lamb chops* %
e ’ e 5 . . . . % 0y - A =
Mrpiléra pooyapicra (YoAoKToC) Bistecca di vitellino* / Veal steak --—§—— -
Koznvieti] yorpivn prpiioro Braciola di maiale affumicata / =
Smoked pork steak g
- = 1
- Houario Kpgotwdv (katd dTopo) Varieta di carne (a persona) / =
Mix Grill (per person) <
[1 souvlaki di pollo, 1 pancetta, 1 soutzoukaki (carne macinata aromatizzata, 1 salsiccia= 4 pezzif
MMouciiia Kpsa‘ru«i)v (2 a‘c();w)v) Varieta di carne (per 2 persone) / Mix Grill (2 persons) -
L [1 souvlaki, 1 souviaki di pollo, 2 pancette, 2 soutzoukakia (carne macinata aromatizzata), 2 salsicce = 8 pezzif =
— y — el
Varieta di carne \
il {per 4 persone) [ gl "

Mix Grill (4 persons)




- Pioro Qakaccwmv :
v (riso originale con polpo, calamari & gamberi) .__—-;——- e

o ?:.(I)ilé‘i:'o Fikoocag yepio Filetto di sogliola ripieno / Cooked fillet. -
. ' of sole stuffed with grilled vegetable& g ——
—(filetto di sogliola con verdure grigliate & vmalgrette di senape) ex S

Mnovymm_rgca Bougiabessa (tradlzwnar zuppa di pescﬂ'}L -
: Bougiabess (fishs oup).

_(ricetta tradizionale di pesci-pietra & verdure) = —

T he—— - —r—

“Maoxapovad ato vWap & Spaghettata del 11_’escato /]
(lmgume ai gamberi & cozze con sugo. dz pom.anftscht)g"

=

&

SN

(=)

—_

-
= = *

~

o

~

<

—

rEss AcGTaKOLOKAPOVAdX ((TONO) Pasta all'aragosta (pm‘zmne;—r'— =
e )
BT Pasta 1 obst erson
-—--‘m = —— 2 (Su richiesta) ¢ .
T ~ Znetcogin OulacoIvév Frutti di mare cucinati con salsa di pomod _
e . = ' e peperoni/ Cooked sea foods w1tH'f"fn ce
- é — ~ (con seppie, calamari, gamberi, peperone rossoe ve;'de,—sugo di pomodorl) . _
""‘"‘% T&plﬁig_ﬂly_qvn‘;sg —————— Gamberifritti * / Fried shrimps* ———— — ——= ‘;‘“"‘"‘"Q-
= __E = Topideg oydapag * ~ Gamberi alla griglia * / Grilled shrimps* '_/m”"i' _{_g
= e — - TR
1 Fuplﬁsg cayavam* Gamberi al tegamino con pomodoro S

— fresco, prezzemolo e formaggio feta*/ =
Cooked shrimps with tomato sauce* =
(gamberi al sugo di pomodori freschi, prezzemolo-& formaggio) S

‘ T Epiag covfrake (nepidn) Spiedini di Pesce spada (souvlaki) /
' = Skewered Swordfish (souvlaki) =

— i J e —
agf® | "t prata .

prea™.
pagfus ==

_—_:_;-,-; Spaghettata del Pescatore /
E E F isherman's pasta —
- ; — s T —_—_—_-__._-....___._.._p-_--

Orata (chilo) / Gllthead seabream

Jmma Lx(h)o'rpoq)swv (Klko) Spigola (chilo) / European seabass (la.vrag_.__

(I_)U.’YISB(I (K1A0) Pagro (chilo) / Common seabream (pag
= '-_-E'apyd‘i (Kll())'

Sarago (chilo) / White seabream
~Dentice (ghllo) / Dentex :




E ~KoMég yovva

~(filetto di sardina fresca senza ossa ai ferri) —

~__ (filetto di sgombro cavedano senza ossa ai ferri)

l"owpog TNYyaviTog

S s ~ Abgpiva *
— Fapmopn *
—-:-—:F . Mnokaidpog QpEcKog
£ ®ustoMhdoos Tyavo
R Xtambd oyapoc*
- % _ Ka},up,apl myuvnro*

. o0 =
;':“;'3"“'__ ; =2 E
_—— _Jw ynTé
e

= g - _K(l)\.(lp(lpl ysuwro

~ Mvdorirago
~ Moo TnyovnTd
Moo cayovaxt

Muvoro. oyvieTd.

Fow pog COYyOVaKL

-~ Polipoalla griglia/
grilled octopus !

-~ —pomodere; peperone & aneto/
— Grilled squid stuffed with cheese

= (con formaggio Fetd, pomodoro, peperone & aneto)

Grilled sardjm&ﬁ@

Filetto di sgombro alla griglia / =
Grilled mackerel fillet

Alice fritta / Fried-anchovy A -
Laterino* / Sand Smelt * : =

* Gamberi grandi* / Fried b‘abTSTi‘ﬁTnﬁs*
Stoccafisso / Frled cod (hake) -

Polipo alla’ g A%/
Grilled octopus®
I s
Calamaro-fritto™ /
Fried squid* *
Calamaro alla grlgha /
Grilled sqmd '
-~Calamaro farcito con formagglo

Risotto con cozze /
mussels with rice

Risotto con cozze / Mussels with rice =

Cozze fritte / Fried mussels

Cozze al tegamino / Cooked mussels with sauce
Cozze cotte al vapore con guscio /
Steamed mussels in sauce : —

Alice al tegamino con salsa / _
Cooked anchovy with sauce ]



— ‘TGlﬂ?O‘l)pO X0pic yhvkavico 200 ml

— (popemopoyoyng pog)
e IMotqpt Toimovpo
s g
- e -
e — / Todvroin 200 m

D / Ovo 12 200 ml
SN

e F o Mopapr 200 mi

e S/ Mayzio 200 mi

— Mivt 200 ml

Moiopotiva 500 ml
S : Tepy1adn 500 mi
Keypumapr 500 mi

= . = Baciiiki] 500 ml

(sfuso di nostra produzione) /

Tsipouro with anise S
e =
Grappa senza anice (Ts1pour0). 200 ml i

(sfuso di nostra produzione) /
TSlpOlll‘() with out anise

Tsantali 200 ml
Ouzo 12 200 ml
Plomari 200 mi
Maghia / Mageia 200 ml

Mini Ouzo 200 ml

Varvagianni Verde 200 m1/
Barbagianni green 200 mi

Varvagianni Blu 200 mr
Barbagianni blue 200 mi

Mpampatzim 200 ml

Malamatina 500 ml

Georghiadi 500 ml / Georgiadi 500 mi —

Kechrimbari 500 mi / Kehribari soom

Vasiliki 500 m1

Vineo a spina
Tab i_nrirle _J



Agvkd

Mmovkad600pa AGUPTIKO 750 ml

Aevkd - White

Mmnovkadovpa Poditng 750 ml

Mini MmovKa000p0o. 187 ml
AgvKo6 Kpaoi ydpa 1000 ml

Mot pr Agvkd Kpaoi yopa

Xatinpyain 750 mi
I'epoPaocrrieiov 750 ml
Yot Aalapion 750 ml
— Moayiko foovo Aalapion 750 ml
- Mooyo@iiepo 750 ml

Biprio Xopa 750 mi

Polé
MnovKad00pa 750 ml

ApmelNo10vg 500 ml

Kékkivo - Red

Kokkiva
Mmnovkadovpa 750 ml

Xotinpydin 750 mi
I'epofaciieiov 750 mi
Payavn 750 mi

Mini Mmovkad00pa. 187 ml

Koéxkkivo nuiyAvko yopa 1000 mi

Mot pr KOKKIVO NuiyAvKo yopa

Kpacid/ Vini/ Wines — =

(vino ,di produzione propria, coltivazione biologica, varieta di Roditi e Sauvignon blanc)

(di nostra produzione, coltivazione biologica, varieta Merlot & Moschato Ambourgou)

Bianchi / White

Assyrtiko Boukadoura 750 ml —

(vino ,di produzione propria, coltivazione biologica, varieta di Assyrtiko e Sauvignon blanc)

Roditis Boukadoura 750 mi

Boukadoura Mini 187 ml : -

Vino Bianco a spina 1000 m1 /
Tab white wine 1000 ml

Bicchiere di Vino Bianco a spina /
Glass of white dry wine -

Chatzimichali 750 m1
Gerovasiliou 750 m1
Chateau Lazaridis 750 ml
Lazaridis Magico vouno
Moschofilero 750 mi

Vivlia Chora 750 m1

Acivptiko - Assyrtiko

Rosé / Roze

Boukadoura 750 m1

(di nostra produzione, coltivazione biologica, varieta Syrah)

Ampelisious 500 ml

Rossi / Red

Boukadoura 750 mi

Chatzimichali 750 mi

=
Gerovasiliou 750 mi
Rapsani 750 m1
Mini Boukadoura 187 m1
B

Vino Rosso semidolce a spina 1000ml /
Tab semi dry red wine 1000 ml — =

3

Bicchiere Vino Rosso semidolce a spina ==
Glass of semi dry red wine ==

S = -




Bapeiicia AADA 400 ml

"" : : Amstel 500 ml

Heineken 500 m1

Mythos 500 ml

Kaiser 500 ml

Fix 500 m1

Vergina 500 ml

Alfa Weiss 500 ml

Radler 500 ml

Amstel Free 330 ml (yopig aixoo))

Avayoktika

Koéxa K6\ 200 m1

XrpGiT 200 ml

~——Jloptokardoo Fanta 200 ml
Agpovaoo Fanta 200 ml
2000 200 ml

20vp@TN 200 ml

Koxo k0 o Zero 200 ml

Xopog Koktérh 200 mi

Xopog Bvooivo 200 mi

DVGIKOG VUGG 250 ml
Todr kKpvo 330 ml
Somersby apple (zpacwo piio)

Nepo 11t

' Mnvpeg / Birre / Beé;s

ALFA Birra a spina 400mt /-
ALFA Draft Beer

- —
: —— —__.4 —
B

Amstel Free 330 ml (senza alcool) /
Free of alcohol

/ Bibite / Soft drinks

Coca cola 200 m1

Sprite 200 m1

Fanta Orangeade 200 mi

Fanta Limonata 200 ml / Fanta Lemonade
Soda 200 m1 / Soda water 200 ml

Acqua frizzante Souroti 200 mi /
Sparkling water 200ml

Coca cola Zero 200 ml

Succo di frutta mix 200 mi1 /
Coctail Juice 200 ml

Succo di Ciliegie 200 m1/
Sour Cherry Juice 200 ml

Succo fresco 250 m1 / Fresh Juice 250 mi

Té freddo 330 m1 / Ice tea 330 mi

Somersby apple

Acqua 11t / Natural mineral water 1it

—

-




'5?9 “Eméopma / Dessert e Dolcz / Desserts *__:"‘

==
= *
= Yovghré Zoxoka‘rag Soufflé al c10ccolat01:0n~gelaf0‘+ =
: — € TOYOTO Chocolate soufflé with ice cream .
I
=== Mraxlafag Baklava / Baklava B
@ = TI'olaxkTopmovpeKo Galaktoboureko (con fogli di pasta phyllo “?.
e creama) / Galaktoboureko =i
=5
Hoyoto (q praie) Gelato (una pallina) / Ice cream (one scoop )
s, TINaovpT pe péh Yogurt Greco con miele / Yogurt with honey —
5 Kapmodlt (dTopo) Cocomero / Watermelon (portion) =3
= Baklava / — -_.
Baklava S ! Té—!
e e - . =
4 [ ] () [ [ ] o
zepitiop / Aperitivi / Aperitifs
Paxopeiro Rakomelo (raki caldo, con miele canella
e garofano) / Rakomelo, Raki with honey
Awép MaoTtiyo Liquore Mastiha (liquore all' estratto di
mastice) / Mastika - Mastic Liquer
Agpovteédro Limoncello
Koktéih Cocktail
Koxtéih onéoral Mrovkadovpa. Special cocktail Boukadoura : :
, :
_ Kagpéoes / Caffe / Coffee
"'h Eonpécco Espresso =
EXAnvikog Caffe greco / Greek coffee - as
®pané / Neg kagé Caffe ghiacciato / Nescafe / e
£ Ice coffee / Nescafe -
= Ton Teé / Tea tae
#d-‘
; Soufflé al cioccolato con gelato / |
e ! Chocolate soufflé with ice cream B
——




La Boukadoura, prendendo cura dell’ ambiénté'cifcasmnte;
recicliamo prodotti di plastica, vetro, oli usati.

B Neiprezzi si includono:
= Le percentuali dei camerieri 13%, ' IVA 24%

1 Il locale é obbligato a rilasciare ricevute fiscali

Le nostre insalate sono condite con olio extravergine di oliva di origine Greca
(produzione propria, di Porto Cufo della regione Chalkidiki)
e nei nostril piatti fritti usiamo olio di grano di alta qualita

TO KATASTHMA YIIOXPEOYTAI NA AIAGETEI ENTYIIA AEATIA XF EIAIKH OHKH
AITAA STHN ES0AO I'A TH AIATYIIQSH OIIOIAZAHITOTE AIAMAPTYPIAZ.

THE RESTAURANT IS OBLIGED [0 PRESENT PRINTED FORMS IN 4 %ECIAL —
BOX NEXT TO EXIT FOR THE RECLAMATION OF ANY COMP,

LE URANT EST TENU DE PRESENTER L’ IMPRIME DE RECLAMATIONS DANS
BOITE PLACEE A COTE DE LA SORTIE POUR TOUTES RECLAMATIONS.

RESTAURANT IST VERVLICHET BESCHWERDEFORMULARE FUR IHRE
RECLAMATIONEN SICHTBAR IN EINER SPECIALBOX NEBEN DEM AUSGANG ZU FUHREN.

Ayopavound Yreo0.: Zagepdxog Ozod. Imaxsiy
Kevipixo: Kapao Anunrpiov 257 B TyA.: 2310 658985
Yroxavdomua. I16pro Kovpd Xadxiowng, ThA.: 23750 51012

'% \\-?i:g I~

La premiata chef Sofia,
§ si occupa del menu
§ e vi augura buon appetito
&
B
g

ﬂﬂov@_‘o/dm

Ilr:igldclgbogok Creek Tayerna Restaural® —
=
TABEPNA OYZEPI 5,0 . =D
vmovkasoves  Dellecious Memories Free

e-mail: info@boukadoura.gr www.boukadoura.gr _




